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IDENTIFICACAO DO CONHECIMENTO

DE ESTABELECIMENTOS DO RAMO
ALIMENTICIO QUANTO AS NORMATIVAS
ESTABELECIDAS PELA ANVISA

Rosa Adelaide Dahmer
Dione de Marchi
Vanderléa Schimanoski’

Introducao:Vigilancia Sanitéria dalimentos elaborou um conjunto de a¢6es capaz de elindinanuir
ou prevenir riscos a saude. DestacandoResolucdo — RDC N° 216: Boas Préaticas de Fabricacdo
(BPF) e Resolugbes RDC N° 359 e N° 360: Rotulagem Nutricional de Alimen@getivo: Identificar
0 conhecimento dos proprietarios quanto as normativddN¥4SA. Metodologia: Pesquisa aplicada em
estabelecimentos produtores de alimentos do municipio de Ijui/RS. Depois do mapeamento dos estabeleci-
mentos e organizacdo da equipe, organizou-se o instrumento de pesquisa, contendo questdes gerais, sobre
BPF e rotulagem nutricional. Efetivou-se a coleta dos dados, analisando-os estatisticamente utilizando-se
software ExcelResultadosParticiparam 83 estabelecimentAsnaioria conta com 1 ou 2 funcionarios na
area de producdo; 90% relataram a inexisténcia de Responsavel Técnico; 56,6% coritesaocao —
RDC N° 216e 79,5% nédo possuem implantadas as,BiREndo dificuldades econdmicas; 56,6% recebem
informacdes da VISA sobre a resolucdo; 42,2% relataram desconhBesoas;des RDC — N° 359 e 360;
92% dos estabelecimentos nao contém rotulagem nutricional e destes, 45,8% mostraram-se desinteressados
em rotular seus produtaSonclus&o:O fator financeiro, associado a falta de conscientizagdo dos proprieta-
rios, diminui a qualidade e a seguranca dos alimentos postos ao consumo, podendo acarretar em doencas de
origem alimentarconstituindo um problema a sadde e a qualidade de vida da populacéo.

1 Unijui — Universidade Regional do Noroeste do estado do Rio Grande do Sul.
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